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한우 암소고기 생산성 향상 기술02

담당자 : 장선식, 전화 : 033-330-0609, e-mail : jangsc@korea.kr

단기 비육으로 육질등급이 떨어지는 문제점을 해결할 수 있도록 암소의 체중과 나이에 따라 적정 비육기

간과 사료 급여요령설정 등 암소사양관리 프로그램을 개발하였다. 

※ 암소의 육질 1등급이상 출현율 감소 : (‘07) 66.5 → (‘10) 55.5%

※ 암소의 도축규모 증가 추세 : (‘05) 14 → (‘10) 26만두
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암소비육시 비육기간을 개시체중이 450kg 미만일 경우는 8~10개월, 450kg 이상일 경우는 6~8개월로 했을 

때, 육질 1등급 이상 출현율은 24~51%, 소득은 8~17% 향상시켰다. 경산암소의 비육기간은 4개월간 비육 후 

초음파 육질측정기기를 이용해 근내지방도를 측정해 결정한다. 생체 근내지방도가 1인 경우는 사육할수록 소득 

감소가 예상되므로 바로 출하하고 생체 근내지방도 2일 경우는 6개월이상 더 비육한 후에 출하하며, 생체 근내

지방도 3 이상일 경우는 2~4개월 이상 더 사육하는 것이 경제적으로 유리하다. 사료급여 방법은 비육초기 4개

월에는 배합사료를 체중의 1.7% 정도 제한해 급여하고 비육후기 4개월에는 자유 채식하도록 하는 것이 육량과 

육질을 향상시킬 수 있다.

성 과 암소의 체중과 나이에 따라 적정 비육기간 제시

암소고기는 근섬유 조직이 가늘고 섬세해 부드럽고 근섬유 사이에 지방침착이 잘 되고 육질이 우수하여 소비자 

선호도가 높으므로, 저능력 암소의 적절한 비육기술 적용으로 암소고기의 새로운 브랜드화에 기대된다. 

활 용 암소고기 브랜드로 육성
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한우암소 비육후 경산 암소 등심한우암소 비육전

체중별 근내지방 변화 육질평가 소득변화


